
 

A l l e  P r e i s e  v e r s t e h e n  s i c h  i n  E u r o  i n k l u s i v e  d e r  g ü l t i g e n  g e s e t z l i c h e n  M w S t .  

A l l  p r i c e s  a r e  q u o t e d  i n  e u r o s  i n c l u d i n g  t h e  a p p l i c a b l e  s t a t u t o r y  V A T .  

 

APERITIF &  

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 0,1 l | 0,75 l 
  

 P inot CuvÉe Sekt Brut 12 ,00 | 75,00 

 We ingut Pfannebecker  

  

 Ta itt inger RÉserve Brut 22,00 | 140,00 

 Ru inart 

  

 Ta itt inger Prestige RosÉ Brut NV 22,00 | 140,00 

 Ru inart 

  

 Pr isecco 8 ,00 |  50,00 

 alkoholfre i  

  

  
  
  

  
  

COCKTAILS ALKOHOLFREI 
  

 V irgin Sbagliato 10,50 

 Martin i  V ibrante  |  Martin i  Floreale 

 Pr isecco 

  
 G inger Lemonade 10,50 

 Ingwer | Z itrone | Soda 
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MENU 
 

„Freiraum“ 
By Thomas MArtin 

  

  
  

 GLEN DOUGLAS LACHS  D | F | G | J | L  

 Buttermilch |  grüner Apfel |  Yuzu |  D ill  
 G l e n  d o u g l a s  s a l m o n  t a r t a r  –  b u t t e r m i l k  |  g r e e n  a p p l e  |  y u z u  |  d i l l  
  
 MARONEN SUPPE F | G | I | L  

 Wintertrüffel  | Lauch  

 C h e s t n u t  s o u p  –  w i n t e r  t r u f f l e  |  l e e k  

  
 ADLERFISCH VOM KONRO –  GRILL  D | I | L  

 Pak  Choi |  Sesam | Dashi  |  Sh i i  Take  
 M e a g r e  –  p a k  c h o i  |  s e s a m e  |  d a s h i  |  s h i i  t a k e  

  

 BAUCH VOM DUROC -  SCHWEIN A | D | F | G | H | I | L  

 Räucheraal | Bao –  Bun | Hoi –  S in  
 D u r o c  p o r k  –  s m o k e d  e e l  |  b a o  -  b u n  |  H o i  -  S i n  

  

 BR IE DE  MEAUX a | c | f | g | l  

 Fl iederbeere | Kräutersalat  
 B r i e  d e  M e a u x  –  e l d e r b e r r i e s  |  h e r b  s a l a d  

  
 OPERA SCHNITTE a | c | g  

 Mango | Vanille  |  Koriander 
 O p e r a  c a k e  –  m a n g o  |  v a n i l l a  |  c o r i a n d e r  

  
  

  
  
 6  GANG 162 
 6  C O U R S E S  
 4  GANG OHNE ADLERFISCH UND KÄSE 1 10 
 5  C O U R S E S  W I T H O U T  M E A G R E  A N D  C H E E S E  
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WEISSWEIN Empfehlung  0,1 l | 0,75 l  

  

 2021 Illusion -  blanc de noir 9,00 | 56,00 

 Meyer-Näkel I  Ahr I  Deutschland  

 Ste infrüchte |  Melone  

  

 2021 Sancerre Blanc  12 ,00 | 70,00 

 Pascal Jolivet |  Sancerre| Frankre ich  

 Z itrusfrüchte  |  Stachelbeere |  

  

 2020 Weissburgunder Pulverbuck GG  12 ,50 |  75,00 

 Franz Keller  | Baden | Deutschland  

 Tropische Früchte |  Grapefru it  |  Vanille  

  

 2017 Grauburgunder Henkenberg GG  18 ,00 | 108 ,00 

 We ingut Salwey | Baden | Deutschland  

 Kernobst |  Gartenkräuter |  minerali sch  

  

 2019 „Les Gravieres“  Chardonnay 21 ,00 | 125,00 

 Domaine StÉphane T issot | Jura | Frankre ich 

 m ineralisch  |  le ichte Z i trusnote |  elegant  

  

  

  

  

ROSÉWEIN Empfehlung  0,1 l | 0,75 l  

  

 2021 SOF Toscana RosÉ 15 ,00 |  86,00 

 Tenuta d i  B iserno  | Toskana | Ital ien  

 Fr isch  |  frucht ig |  zart  duft ig  
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ENTRÉE 

VORSPEISEN 
  

 ROTE BEETE AUF SALZ GEGART D | F | G | J | L | N   24,00 

 Z iegenkäse |  Cereal ien | Balsamico 
 b e e t r o o t  –  g o a t  c h e e s e  |  c e r e a l s  |  b a l s a m i c o  

  

 GLEN DOUGLAS LACHS  D | F | G | J | L   28,00 

 Buttermilch |  Grüner Apfel  |  Yuzu |  D ill  
 G l e n  d o u g l a s  s a l m o n  t a r t a r  –  b u t t e r m i l k  |  g r e e n  a p p l e  |  y u z u  |  d i l l  
  

 25  GRAMM AKI  BLACK LABEL KAV IAR  A | C | D | G   32,00 
 CrÉme FraÎche d’ Is igny  |  Brioche  
 B l a c k  L a b e l  K a v i a r  2 5 g  -  c r É m e  d ’ I s i g n y  |  B r i o c h e  

  
 MARONEN SUPPE F | G | I | L   19 ,00 

 Wintertrüffel  | Lauch   

 C h e s t n u t  s o u p  –  w i n t e r  t r u f f l e  |  l e e k  

  
 TATAR VOM HOLSTE INER OCHSEN  F | G | I | J | L   24,50 
 Estragon | Schalotte | Z itrone  
 B e e f  t a t a r  -  t a r r a g o n  |  s h a l l o t  |  l e m o n  

  

LES PLATS 
HAUPTGÄNGE 
  

 CHAMPAGNERRISOTTO F | G | i | L   32,00 

 WinterTrüffel | Roter ChicorÉe | Parmesan 
 C h a m p a g n e  r i s o t t o  –  t r u f f l e  |  c h i c o r y  |  p a r m e s a n  

  
 ADLERFISCH VOM KONRO –  GRILL  D | I | L   44,00 

 Pak Choi |  Sesam | Dashi  |  Sh i i  Take  
 M e a g r e  –  p a k  c h o i  |  s e s a m e  |  d a s h i  |  s h i i  t a k e  

  
 STEAK & FR ITES  C | F | G | I | L   54 ,00 

 US Prime Roastbeef  |  Kopfsalati  |  sauce BÉarnaise  
 U S  r o a s t  b e e f  –  l e t t u c e  |  s a u c e  b É a r n a i s e  

  
 Für Zwei 
  

 KNUSPRIGE BAUERNENTE  A | F | I | L   P .P.  69 ,00 
 Serviert  in  zwei  Gängen  
 S e r v e d  i n  t w o  c o u r s e s  

 Klass isch –  Sp itzkohl |  Schalotte |  Br ioche  
 C l a s s i c  –  s w e e t h e a r t  c a b b a g e  |  S h a l l o t  |  b r i o c h e  

 Ch inoise –  pak Choi |  dashi  |  shi i  take  
 C h i n o i s e  –  p a k  c h o i  |  d a s h i  |  s h i i  t a k e   

  

 STE INBUTTKOTLETT MEUN I ER  A | D | F | G   P .P.  69 ,00 

 Z itrone | Petersil ienkartoffeln | Gurkensalat  
 T u r b o t  c u t l e t –  l e m o n  |  p a r s l e y  p o t a t o e s  |  c u c u m b e r  s a l a d  
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ROTWEIN Empfehlung 0,1 l | 0,75 l 
  

 2017 Terra de Cuques Negre 14 ,50 | 85,00 

 Terroir al L imit  |  Pr iorat |  Spanien  

 Schwarzk irsche |  Holunder |  samt ige Tannine  

  

 2020 Das kle ine Kreuz 14 ,00 | 80,00 

 We ingut R ings | Pfalz 

 Dunkle K irsche| schwarzer Pfeffer  |  samt ige Tanine  

  

 2018 „V ie illes V ignes“  Chassagne Montrachet  19 ,00 | 1 12 ,00 

 Bernard Moreau | Burgund  | Frankre ich  

 K irsche |  rote Pflaumen |  Kräuter  

  

 2020 Il P ino 20,00 |  120,00 

 Tenuta d i  B iserno | Toskana  

 Dunkle Beeren |  süße Gewürze  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

Gerne re ichen wir Ihnen auch unsere große Weinkarte .  
W e  w o u l d  a l s o  b e  h a p p y  t o  o f f e r  y o u  o u r  l a r g e  w i n e  l i s t  

  



 

A l l e  P r e i s e  v e r s t e h e n  s i c h  i n  E u r o  i n k l u s i v e  d e r  g ü l t i g e n  g e s e t z l i c h e n  M w S t .  
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DESSERT I  

NACHSPEISEN 
  

 BR IE DE  MEAUX a | c | f | g | l   22,50  

 Fl iederbeere | Kräutersalat  
 B r i e  d e  M e a u x  –  e l d e r b e r r i e s  |  h e r b  s a l a d  

  

 “Baba”  m it  Rumzwetschgen  A | C | G   19 ,00  
 Beerensorbet | CrÈme Chantilly  
 “ b a b a ”  c a k e  –  b e r r y  s o r b e t  |  c r È m e  c h a n t i l l y  

  
 OPERA SCHNITTE a | c | g   20,00  

 Mango | Vanille  |  Koriander 
 O p e r a  c a k e  –  m a n g o  |  v a n i l l a  |  c o r i a n d e r  

  

  
  
  

  
  
  

  

DESSERT- &  

LIKÖRWEIN 
  

 Tawny Port 10 years old  5 cl  1 1 ,00 

 Graham‘s,  V ila Nova de Gaia  
  

  

  

  
  

  
  
  

  
  
  

  
  
  

  
  
  

  
  
  

  
  
  

  

  
  

„ A l l e r g e n i n f o r m a t i o n  g e m ä ß  C o d e x - E m p f e h l u n g “  

A = G l u t e n h a l t i g e s  G e t r e i d e ,  B = K r e b s t i e r e ,  C = E i e r ,  D = F i s c h e ,  E = E r d n u s s ,  F = S o j a ,  G = M i l c h  /  L a k t o s e  H = S c h a l e n f r ü c h t e ,  

L = S e l l e r i e ,  M = S e n f ,  N = S e s a m ,  O = S u l p h i t e ,  P = L u p i n e n ,  R = W e i c h t i e r e  

„ Z u s a t z s t o f f i n f o r m a t i o n  g e m ä ß  C o d e x - E m p f e h l u n g “  
1 = F a r b s t o f f ,  2 = K o n s e r v i e r u n g s s t o f f , 3  = A n t i o x i d a t i o n s m i t t e l , 4 =  G e s c h m a c k s v e r s t ä r k e r , 5  = g e s c h w e f e l t , 6  = g e s c h w ä r z t , 7  

= P h o s p h a t , 8  = M i l c h e i w e i ß ,  
9  = k o f f e i n h a l t i g , 1 0  = c h i n i n h a l t i g , 1 1  = S ü ß u n g s m i t t e l , 1 3  = g e w a c h s t  

https://www.alpinawein.de/8003/weisswein/chateau-de-malle-2eme-cru-classe-sauternes-ac?listkey=5NG5

