
 

A l l e  P r e i s e  v e r s t e h e n  s i c h  i n  E u r o  i n k l u s i v e  d e r  g ü l t i g e n  g e s e t z l i c h e n  M w S t .  

A l l  p r i c e s  a r e  q u o t e d  i n  e u r o s  i n c l u d i n g  t h e  a p p l i c a b l e  s t a t u t o r y  V A T .  

 

APERITIF &  

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 0,1 l | 0,75 l 
  
 B lanc de b lanc s brut  11 ,00 |  65 ,00 

 Kerner  |  Mül ler -Thurgau |  R ies l ing  

 Gut Wilhe lmsberg  

  
 Ta i t t inger  R éserve  Brut  22 ,00 |  140,00  

  
 Ta i t t inger  Prest ige Rosé Brut NV 22,00 |  1 40,00 

  
 Pr isecco 8 ,00 |  50 ,00  

 a lkohol fre i  

  
  
  
  
  
  

COCKTAILS ALKOHOLFREI 
  
 V irg in  Sbag l ia to  10,50 

 Mart in i  V ibrante |  Mart ini  F lorea le  

 Pr i secco  

  
 G inger  Lemonade  10,50 

 Ingwer  |  Z i trone |  Soda  
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A l l  p r i c e s  a r e  q u o t e d  i n  e u r o s  i n c l u d i n g  t h e  a p p l i c a b l e  s t a t u t o r y  V A T .  

 

MENU du Chef 
  
 HUMMERSALAT  D | F | G | J | L  
 French Dress ing  |  Z i trus früchte  |  Früh l ingskräuter  
 L o b s t e r  s a l a d  –  F r e n c h  D r e s s i n g  |  c i t r u s  f r u i t  |  S p r i n g  H e r b s  
  
 SAMTSUPPE VON WEIßEM SPARGEL  A | G  
 Schn i tt lauch |  Braune Butter  

 V e l v e t  s o u p  o f  w h i t e  a s p a r a g u s  –  C h i v e s  |  b r o w n  b u t t e r  

  
 GEBRATENES  STE INBUTTFILET  A | D | F | G  
 Beurre B lanc  |  B lat tsp inat  
 T u r b o t  f i l e t  –  b e u r r e  b l a n c  |  S p i n a c h  

  
 GESCHMORTE KALBSSCHULTER  F | G | i  
 R isotto |  Safran |  Tomate  
 B r a i s e d  v e a l  s h o u l d e r  –  R i s o t t o  |  S a f f r o n  |  T o m a t o  

  
 JOGHURTEIS  g  
 Erdbeere  |  Rhabarber  |  Holunder  
 Y o g u r t  i c e  c r e a m  –  s t r a w b e r r y  |  R h u b a r b  |  E l d e r  

  
  

  
  
 5  GANG 142 
 5  C O U R S E S  
 4  GANG OHNE STE INBUTT 112  
 4  C O U R S E S  W I T H O U T  T U R B O T  F I L E T  

 
Menu Vert 
  
 SALAT VOM HEIMISCHEN GEMÜSE  F | G | I | J | L  
 Grüne Sauce |  Hase lnuss |  Rapsö l  
 S a l a d  o f  l o c a l  v e g e t a b l e s  –  g r e e n  s a u c e  |  H a z e l n u t  |  R a p e s e e d  o i l  

  

 SAMTSUPPE VON WEIßEM SPARGEL  A | G  
 Schn i tt lauch |  Braune Butter  

 s o u p  o f  w h i t e  a s p a r a g u s  –  C h i v e s  |  b r o w n  b u t t e r  

  

 SAFRANRISOTTO  F | G | J | L  
 Bär lauch |  K ir schtomate  

 S a f f r o n  r i s o t t o  –  w i l d  g a r l i c  |  c h e r r y  t o m a t o  

  

 VALHRONA ARAGUANI  A | C | G | H  

 Ananas |  Kokos  |  L imette   

 V a l h r o n a  A r a g u a n i  –  P i n e a p p l e  |  c o c o n u t  |  L i m e  

  

  

  

  

 4  GANG 84  
 4  C O U R S E S  

https://www.linguee.de/englisch-deutsch/uebersetzung/citrus+fruit.html
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WEISSWEIN Empfehlung  0,1 l | 0,75 l  

  

 2021 I l lus ion  -  b lanc  de no ir  9 ,00 |  56 ,00 

 Meyer -Näke l  |  Ahr  |  Deutsch land  
 Ste i nf rü cht e  |  M elo ne  

  

 2021 Ungste iner  Nussr iege l  Ries l ing  13 ,50 |  80 ,00 

 Rings  |  Pfa lz|  Deutschland  
 mask u l in  |  z i t ru snot en  |  r ass ig  

  

 2019 A l tare  17 ,50 |  105,00 

 C los Ventur i  |  Kors ika  |  Frankreich  
 Tr op i s ch e F rü cht e  |  Ap r ik o se  |  c r emig  

  

 2020  Chabl i s  premier  cru  „Montmain“  16 ,00 |  95 ,00 

 Louis  miche l  & F i l s  |  Burgund |  Frankre ich  
 Kandi ert e  z i t ron e  |  o ran ge n  |  B i r ne n  

  

  

  

  

ROSÉWEIN Empfehlung  0,1 l | 0,75 l  

  

 2021 SOF Toscana  Rosé 15,00 |  86 ,00  

 Tenuta d i  B iserno |  Toskana |  I ta l ien  
 f r i sc h  |  f ru cht i g  |  zart  du f t ig  

  



 

A l l e  P r e i s e  v e r s t e h e n  s i c h  i n  E u r o  i n k l u s i v e  d e r  g ü l t i g e n  g e s e t z l i c h e n  M w S t .  
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ENTRÉE |  

VORSPEISEN 
 SALAT VOM HEIMISCHEN GEMÜSE  F | G | I | J | L   22,00 
 Grüne Sauce |  Hase lnuss |  Rapsö l   

 S a l a d  o f  l o c a l  v e g e t a b l e s  –  g r e e n  s a u c e  |  H a z e l n u t  |  R a p e s e e d  o i l  

  
 HUMMERSALAT  D | F | G | J | L   36,00 
 French Dress ing |  Z i trus früchte  |  Früh l ingskräuter  
 L o b s t e r  s a l a d  –  F r e n c h  D r e s s i n g  |  c i t r u s  f r u i t  |  S p r i n g  H e r b s  
  
 TATAR VOM HOLSTE INER OCHSEN A | F | G | J | L   24,00 
 Créme Fraiche  |  Scha lotte |  Zi trone  
 B e e f  t a t a r  -  c r É m e  f r a Î c h e |  s h a l l o t  |  l e m o n  

  
 25 GRAMM AKI  BLACK LABEL KAVIAR  A | C | D | G   34,00 
 Französ ische Créme FraÎche d` Is iany  |  Br ioche  
 B l a c k  L a b e l  K a v i a r  2 5 g  -  C r É m e  d ’ I s i g n y  |  B r i o c h e  

  
 SAMTSUPPE VON WEIßEM SPARGEL  A | G   18,00  

 Schnitt lauch |  Braune Butter   

 s o u p  o f  w h i t e  a s p a r a g u s  –  C h i v e s  |  b r o w n  b u t t e r  

  

LES PLATS |  
HAUPTGÄNGE 
  
 SAFRANRISOTTO  F | G | J | L   29,00 
 Bär lauch |  K i r schtomate  
 S a f f r o n  r i s o t t o  –  w i l d  g a r l i c  |  c h e r r y  t o m a t o  

  
 GEBRATENES  STE INBUTTFILET  A | D | F | G   58,00 
 Beurre B lanc  |  B lat tsp inat  |  Peters i l ienkartoffe ln  
 f r i e d  t u r b o t  f i l l e t  –  b e u r r e  b l a n c  |  s p i n a c h  |  P a r s l e y  p o t a t o e s  

  
 GESCHMORTE KALBSSCHULTER F | G | I   44,00 
 Risotto |  Safran |  Tomate  
 B r a i s e d  v e a l  s h o u l d e r  –  R i s o t t o  |  S a f f r o n  |  T o m a t o  

  
 WEIßER LÜNEBU RGER HEIDE SPARGEL  C | G | L   32 ,00 
 Peters i l ienkar toffeln |  Sauce  Hol landa ise  
 W h i t e  a s p a r a g u s  –  P a r s l e y  p o t a t o e s  |  s a u c e  h o l l a n d a i s e  

  

 MIT KATENSCHINKEN   +9 ,50 
 W i t h  „ k a t e n s c h i n k e n“  
  

 MIT WIENER SCHNITZEL A | C | F | G   +19,00 
 W i t h  „W i e n e r  s c h n i t z e l “  
  

 MIT STE INBUTTFILET  A | D | G   +32,00 
 W i t h  t u r b o t  f i l l e t  

  

  
  
  
  
  
  
  

https://www.linguee.de/englisch-deutsch/uebersetzung/citrus+fruit.html
https://dict.leo.org/englisch-deutsch/cr%C3%A8me
https://dict.leo.org/englisch-deutsch/fra%C3%AEche
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ROTWEIN Empfehlung 0,1 l | 0,75 l 
  

 2020 Das k le ine  Kreuz  14,00 |  80 ,00  

 Weingut  R ings |  Pfa lz  |Deutsch land  
 Dunk le  K i r s che |  s ch wa rz er  Pfe f fe r  |  samt i ge  Ta nnin e  

  

 2017 Terra de Cuques Negre  14,50 |  85 ,00  

 Terro ir  a l  L imit  |  Pr iorat  |  Spanien  
 Sc h wa rzk i r sc he  |  Hol und er  |  s amt ige  T anni ne  

  

 2020 Marsannay  „La montagne“  20 ,00 |  120,00 

 Char lop in T iss ier  |  Burgund |  Frankre ich  
 wald be er en  |  h imb ee re n  |  Rose nblüt en  

  

 2020 I l  P ino  20,00 |  120,00  

 Tenuta d i  B iserno |  Toskana  
 Dunk le  B ee r en  |  sü ß e G e würze  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

Gerne re ichen wir  Ihnen auch unsere  groß e Weinkarte .  
W e  w o u l d  a l s o  b e  h a p p y  t o  o f f e r  y o u  o u r  l a r g e  w i n e  l i s t  
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DESSERT I  

NACHSPEISEN 
  
 JOGHURTEIS  G   19,00 
 Erdbeere |  Rhabarber  |  Holunder  
 Y o g u r t  i c e  c r e a m  –  s t r a w b e r r y  |  R h u b a r b  |  E l d e r  

  
 VALHRONA ARAGUANI  A | C | G | H   20,00  
 Ananas  |  Kokos  |  L imette  
 V a l h r o n a  A r a g u a n i  –  P i n e a p p l e  |  C o c o n u t  |  l i m e  

  
 FRANZÖSISCHE KÄSEAUSWAHL  a | G | H | J | L   19,50  

 Fe igensenf  |  Früchtebrot  |  Trauben  
 F r e n c h  c h e e s e  s e l e c t i o n  –  F i g  m u s t a r d  |  F r u i t  b r e a d  |  G r a p e s  

  
  
  
  
  
  
  
  

DESSERT- &  

LIKÖRWEIN 
  

 Tawny Port  10 years  o ld  5 c l  11 ,00 

 Graham‘s ,  V i la  Nova  de Ga ia  
  

 2019 R ies l ing Aus lese  5 c l  10 ,00 

 Tr it tenheimer  Apotheke  

 Weingut  Rosch |  Mose l  |  Deutsch land  
  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

„ A l l e r g e n i n f o r m a t i o n  g e m ä ß  C o d e x - E m p f e h l u n g “  

A = G l u t e n h a l t i g e s  G e t r e i d e ,  B = K r e b s t i e r e ,  C = E i e r ,  D = F i s c h e ,  E = E r d n u s s ,  F = S o j a ,  G = M i l c h  /  L a k t o s e  H = S c h a l e n f r ü c h t e ,  L = S e l l e r i e ,  M = S e n f ,  
N = S e s a m ,  O = S u l p h i t e ,  P = L u p i n e n ,  R = W e i c h t i e r e  

„ Z u s a t z s t o f f i n f o r m a t i o n  g e m ä ß  C o d e x - E m p f e h l u n g “  
1 = F a r b s t o f f ,  2 = K o n s e r v i e r u n g s s t o f f , 3  = A n t i o x i d a t i o n s m i t t e l , 4 =  G e s c h m a c k s v e r s t ä r k e r , 5  = g e s c h w e f e l t , 6  = g e s c h w ä r z t , 7  = P h o s p h a t , 8  

= M i l c h e i w e i ß ,  
9  = k o f f e i n h a l t i g , 1 0  = c h i n i n h a l t i g , 1 1  = S ü ß u n g s m i t t e l , 1 3  = g e w a c h s t  

https://www.alpinawein.de/8003/weisswein/chateau-de-malle-2eme-cru-classe-sauternes-ac?listkey=5NG5

