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MENU du Chef 
  

  
 BRETONISCHE DORADE –  CEV ICHE –  D  

 grapefruit  |  koriander | z itronengras   
 g i l t h e a d  s e a b r e a m  –  g r a p e f r u i t  |  c o r i a n d e r  |  l e m o n  g r a s s  

  
  
 OCHSENSCHWANZESSENZ  F | L | C  
 buchenpilze  |  sherry | borrettane zwiebel   

 o x t a i l  s o u p  –  b e e c h  f u n g u s  |  s h e r r y  |  b o r e t t a n e  o n i o n s  

  
  
 F ILET VOM NORDSEESTEINBUTT  d | a | g | 8  

 morchelschaum | erbsen | frühl ingsblüten   
 f i l e t  o f  t u r b o t  –  m o r e l  f o a m  |  p e a s  |  s p r i n g  b l o s s o m s   

  
  
 SORBET VON JUNGEN GURKEN  G | 8  

 joghurt | d ill  |  t imut pfeffer   

 c u c u m b e r  s o r b e t  –  y o g h u r t  |  d i l l  |  t i m u t  p e p p e r  

  
  
 HOLSTEINER KALBSFILET M IT DÉMI  GLACE  a | g | l | 8 | 0  

 bärlauch | bouillongemüse   
 v e a l  f i l e t  –  w i l d  g a r l i c  |  b o u i l l o n  v e g e t a b l e s   

  
  
 M ILCHEIS VOM HEIDEHONIG  a | c | g | 8  

 st ippmilch | hafer | thymian  
 m i l k  i c e  c r e a m  &  h o n e y  –  “ s t i p p m i l c h ”  |  o a t s  |  t h y m e   

  
  

  
  
 6  GANG 162 
 6  C O U R S E S  
 4  GANG OHNE SORBET &  STE INBUTT  120 
 4  C O U R S E S  W I T H O U T  S O R B E T  &  T U R B O T  

 

 
 6 GANG WEINBEGLE ITUNG 104 
 6  C O U R S E S  W I N E  P A I R I N G  
 4  GANG WEINBEGLE ITUNG 86 
 4  C O U R S E S  W I N E  P A I R I N G  
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Menu Vert 
  

  
 JUNGER KOHLRAB I  M IT  BUTTERMILCH  g | m | 8  
 koPfsalat| schalotten | bärlauch 
 t u r n i p  c a b b a g e  –  l e t t u c e  |  s h a l l o t s  |  w i l d  g a r l i c  

  
  
 B IO -  E I  VOM CASSENSHOF a | c | g | 8  
 röstzwiebelschaum | belper knolle   
 e g g  o f  t h e  f a r m y a r d  “ c a s s e n s h o f ”  –  f r i e d  o n i o n s  |  “ b e l p e r  k n o l l e  c h e e s e ”  

  
  
 GESCHMORTER LAUCH g | h | 8  

 Salzz itronenschaum |  haselnuss   
 B r a i s e d  l e e k  –  s a l t e d  l e m o n  f o a m  |  h a z e l n u t  

   
  
 SORBET VON JUNGEN GURKEN  G | H | 8  

 joghurt | d ill  |  t imut pfeffer   

 c u c u m b e r  s o r b e t  –  y o g h u r t  |  d i l l  |  t i m u t  p e e p e r  

  
  
 GEBACKENER BLUMENKOHL „POLN ISCH“  a | c | h | o | 8  

 Vegane gemüsejus | z itrone  
 B a k e d  c a u l i f l o w e r  –  v e g e t a b l e  s t o c k  |  l e m o n   

  
  
 MILLEFEU ILLE MIT WEISSER SCHOKOLADE  A | G | H | o | 8  

 rhabarber | mandel |  Vanille   
 m i l l e f e u i l l e  –  w h i t e  v a l r h o n a  c h o c o l a t e  |  r h u b a r b  |  a l m o n d  |  v a n i l l a   

  
  

  

  
 6  GANG 1 19  
 6  C O U R S E S  

 4  GANG OHNE SORBET &  LAUCH 92 
 4  C O U R S E S  W I T H O U T  S O R B E T  &  L E E K  

 

 
 6  GANG WEINBEGLE ITUNG 64 
 6  C O U R S E S  W I N E  P A I R I N G  
 4  GANG WEINBEGLE ITUNG 55 
 4  C O U R S E S  W I N E  P A I R I N G  
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Á LA CARTE & CLASSIQUE |  
 

Vorspeisen | 
ENTRÉE  
  

 TATAR VOM HOLSTE INER WE IDEOCHSEN  a | c | g | h | l   29,00 
 SardellencrÉme  | zwiebelgewächse  |  z itrone 
 B e e f  t a t a r  –  a n c h o v y  c r e a m  |  b u l b o u s  p l a n t  |  l e m o n  

  
 SAMTSUPPE VOM HUMMER M IT CHAMPAGNER B | C | G | I | L   29,00 

 apfel  | zuckerschote | estragon  
 l o b s t e r  b i s q u e  –  a p p l e  |  t a r r a g o n  |  s u g a r  s n a p  p e a s  

   
 30 GRAMM IMPER IAL KAV IAR |  „SELECTION“ A | C | D | G | L   64 ,00 
 heidekartoffeln  | beurre blanc | schnittlauch 
 i m p e r i a l  k a v i a r  –  p o t a t o e s  |  b e u r r e  b l a n c  |  c h i v e  

 oder 

 brioche | crÉme D´ Is igny   59,00 
 i m p e r i a l  k a v i a r  –  b r i o c h e  |  c r É m e  d ´ i s i g n y    

  
  

hauptgänge |  

les plats 
  
 GESCHMORTE OCHSENSCHULTER  a | g | i | l   46 ,00 
 Rotweinreduktion | schalotte |  seller ie  
 b r a i s e d  s h o u l d e r  o f  b e e f  –  s h a l l o t  |  c e l e r i a c  

 
 GEBRATENER NORDSEESTE INBUTT  a | d | l | g | 8   68 ,00 
 Beurre blanc |  blattspinat | kartoffelschnee   
 F r i e d  t u r b o t  –  b e u r r e  b l a n c  |  s p i n a c h  |  p o t a t o  
  

  

klassiker | für zwei personen  
classique 
  

 V IERLÄNDER BAUERNENTE IN V IER GÄNGEN  a | f | g | i | l | h | o    84 ,00 P.P  
 „ v i e r l ä n d e r “  d u c k  i n  4  c o u r s e s  

  
 ENTENLEBERPARFA IT  

 vanille |  haselnuss |  Löwenzahn  
 d u c k  l i v e r  p a t É  –  v a n i l l a  |  h a z e l n u t  |  d a n d e l i o n  

  
 DIE BRUST „KLASSISCH“  

 kräuterjus | perlzwiebeln  | spitzkohl  

 r o a s t e d  d u c k  b r e a s t  –  h e r b  j u s  |  p e a r l  o n i o n s  |  p o i n t e d  c a b b a g e   
  

 dazwischen servieren wir e in  

 SORBET VON JUNGEN GURKEN MIT D ILL & JOGHURT  

 C u c u m b e r  s o r b e t  |  d i l l  &  y o g h u r t  
  

 Zum abschluss  

 D IE  AUSGELÖSTE KEULE  
 Le ichter dashi  |  z itronengras | pak choi  

 l e g  o f  d u c k  –  d a s h i  |  l e m o n  g r a s s  |  p a k  c h o i  
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nachspeisen |  
dessert  
  
 M ILCHEIS VOM HEIDEHONIG  a | c | g | 8   20,00 
 st ippmilch | hafer | thymian  

 m i l k  i c e  c r e a m  &  h o n e y  –  “ s t i p p m i l c h ”  |  o a t s  |  t h y m e  

  

 M ILLEFEU ILLE MIT WEISSER SCHOKOLADE  a | g | h | o | 8   20,00 

 rhabarber | mandel |  vanille  
 m i l l e f e u i l l e  w i t h  w h i t e  c h o c o l a t e  –  r h u b a r b  |  a l m o n d  |  v a n i l l a  

  
 BR ILLAT SAVARIN & HEIMISCHER BÄRLAUCH  a | h | o | g | 8   24,00 

 walnuss | we ißer portwein   
 b r i l l a t - s a v a r i n  –  w a l n u t  |  w h i t e  p o r t  

  
  

  
  
  

  
  
  

Digestive & After dinner cocktails |  
  

 ESPRESSO MARTIN I   15 ,00 

 Vodka | KahlÚa | Espresso  

  

 OLD FASHIONED   15 ,00 

 Bourbon Whiskey | angostura b itter | zucker  

  

 BARKEEPERS CHOICE –  BLOOD MOON  17 ,50 
 cachAca | rote beete  | we isse schokolade  
  

  
  
  G e r n e  p r ä s e n t i e r e n  w i r  i h n e n  a u c h  u n s e r e n  d i g e s t i v w a g e n  

  

  
  

  

  
  
  

  
  
  

  
 „ A l l e r g e n i n f o r m a t i o n  g e m ä ß  C o d e x - E m p f e h l u n g “  

A = G l u t e n h a l t i g e s  G e t r e i d e ,  B = K r e b s t i e r e ,  C = E i e r ,  D = F i s c h e ,  E = E r d n u s s ,  F = S o j a ,  G = M i l c h  /  L a k t o s e  H = S c h a l e n f r ü c h t e ,  
L = S e l l e r i e ,  M = S e n f ,  N = S e s a m ,  O = S u l p h i t e ,  P = L u p i n e n ,  R = W e i c h t i e r e  

„ Z u s a t z s t o f f i n f o r m a t i o n  g e m ä ß  C o d e x - E m p f e h l u n g “  
1 = F a r b s t o f f ,  2 = K o n s e r v i e r u n g s s t o f f , 3  = A n t i o x i d a t i o n s m i t t e l , 4 =  G e s c h m a c k s v e r s t ä r k e r , 5  = g e s c h w e f e l t , 6  = g e s c h w ä r z t , 7  

= P h o s p h a t , 8  = M i l c h e i w e i ß ,  
9  = k o f f e i n h a l t i g , 1 0  = c h i n i n h a l t i g , 1 1  = S ü ß u n g s m i t t e l , 1 3  = g e w a c h s t  
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WEISSWEIN Empfehlung 0,1 l | 0,75 l 
  

  

 2021 ratsherr GG  -  S ilvaner 16 ,00 | 95,00 

 Max müller I .  |  franken | Deutschland  

 Ste infrüchte |  vegetabi l  |  kräuter  

  

 2013 Rothenberg GG -  r iesl ing 19 ,50 | 1 15 ,00 

 We ingut wegeler | rheingau | Deutschland  

 Mirabelle  |  süßholz |  blütenhonig  

  

 2022 achle iten smaragd -  Veltliner 13 ,00 | 75,00 

 Domäne Wachau | wachau | österre ich  

 b irne |  pfeffer |  mineralisch  

  

 2019 schlossberg GG -  Grauburgunder 17 ,50 | 105,00 

 Franz keller | baden | deutschland  

 Mandarine  |  macadamianuss |  cremig  

  

 2022 tÊte de cuvÉe -  Chardonnay  17 ,50 | 105,00 

 ChÂteau fuissÉ  | Burgund | Frankre ich  

 Kandierte z itrone |  br ioche |  vani lle  

  

  

ROSÉWEIN Empfehlung 0,1 l | 0,75 l 
  

  

 2021 hampton water RosÉ 10,00 |  60,00 

 Gerard bertrand  | Languedoc | frankreich 
 fr isch  |  frucht ig |  zart  duft ig  

  

  

ROTWEIN Empfehlung 0,1 l | 0,75 l  

  

  

 2020 Das Kreuz 23,50 |  140,00 

 We ingut R ings | Pfalz |Deutschland  

 Dunkle K irsche| schlehe |  samt ige Tannine  

  

 2019 blaufränkisch reserve 18 ,00 | 108 ,00 

 We ingut moric  |  burgenland | österre ich  

 schwarzk irsche  |  waldbeeren |  tragende tann ine  

  

 2017 Ste inwingert 18 ,50 | 1 10,00 

 We ingut becker | pfalz |  deutschland  
 holunder |  waldboden  |  tabak  

  

 2020 Il P ino 20,00 |  120,00 

 Tenuta d i  B iserno | Toskana  

 Dunkle Beeren |  Gewürze  

  

  

  

  

  

Gerne re ichen wir Ihnen auch unsere große Weinkarte.  
W e  w o u l d  a l s o  b e  h a p p y  t o  o f f e r  y o u  o u r  l a r g e  w i n e  l i s t  
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Raritäten aus dem Weinkeller 
Glasweise 0,1 l aus dem Coravin ausgeschenkt  

 
 
 

 1995  S .L .V.  Cabernet Sauv ignon  | 57 ,00 

 Stags leap wine cellars  |  napa valley |  usa 

 beerenfrüchte  |  kakao |  samt ige Tannine  

  

 2015 Brunello d i  Montalcino “Teatro”  |  45,00 

 Podere sal icutti  |  toskana | italien  

 H imbeere |  Schwarzk irsche |  Holunderbeeren    

  

 2016 meursault | 27 ,00 

 Domaine fabien coche  | burgund | frankre ich  
 Kräuter  |  walnuss  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


