
 

A l l e  P r e i s e  v e r s t e h e n  s i c h  i n  E u r o  i n k l u s i v e  d e r  g ü l t i g e n  g e s e t z l i c h e n  M w S t .  
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APERITIF &  

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 0,1 l | 0,75 l 
  
  
 LOIMER -  EXTRA BRUT RESERVE  11,00 |  65 ,00 

 Zweigel t  |  P inot Noir  |  Chardonnay  

  

  
  
 TA ITT INGER RÉSERVE  BRUT 22,00 |  140,00  

  
  
 TA ITT INGER PRESTIGE ROS É BRUT  22 ,00 |  140,00  

  
  
 PR ISECCO 8 ,00 |  50 ,00  

 a lkohol fre i  

  
  

COCKTAILS ALKOHOLFREI 
  
  
 V IRGIN SBAGLIATO 10,50 

 Mart in i  V ibrante |  Mart ini  F lorea le  |  Pr i secco  

  
  
 G INGER LEMONADE  10,50 

 Ingwer  |  Z i trone |  Soda  
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MENU du Chef 
  
  
 TATAR VON DER GELBSCHWANZMAKRELE  D | f | g | k | l  

 Mandar ine  |  Wasabi  |  Sel ler iekohl   
 a m b e r j a c k  t a t a r  –  t a n g e r i n e  |  w a s a b i  |  c e l e r y  c a b b a g e   
  
 SAMTSUPPE VOM HUMMER MIT CHAMPAGNER  B | C | G | I | L  
 Estragon |  Zuckerschote   

 l o b s t e r  b i s q u e  –  t a r r a g o n  |  s u g a r  s n a p  p e a s  

  
 GEDÄMPFTER SKRE I  d | g | l  
 Sa lzz i tronenschaum  |  Winter lauch |  Pancetta   
 s k r e i  /  w i n t e r  c o d  –  s a l t e d  l e m o n  f o a m  |  l e e k  |  p a n c e t t a  

  
 ROSA GEBRATENES RINDERFILET  g | i | l  
 Rotweinjus  |  Ofenzwiebeln  |  Grat in Dauphinoise  
 b e e f  f i l e t  –  j u s  |  o n i o n  |  g r a t i n  d a u p h i n o i s e  

  
 KARAMELL IS IERTE  ANANAS  MIT KOKOSNUSS E IS  l  
 Pass ionsfrucht  |  L imette  |  Jamaica Rum   
 c a r a m e l i z e d  p i n e a p p l e  –  p a s s i o n f r u i t  |  c o c o n u t  |  l i m e  |  J a m a i c a n  r u m  

  

  
  
 5  GANG 154 
 5  C O U R S E S  
 4  GANG OHNE SKREI  122 
 4  C O U R S E S  W I T H O U T  S K R E I  /  N O R W E G I A N  W I N T E R  C O D  

 
Menu Vert 
  
 BUNTE KAROTTEN VOM HAIDEHOF  c | f | g | i | l  
 Ingwer  |  Roter  S h iso |  Kor iander  
 l o c a l  c a r r o t s  –  g i n g e r  |  r e d  s h i s o  |  c i l a n t r o  

  
 SELLERIESCHAUMSUPPE  g | i | l  
 B irne |  braune Butter  |  Staudense l ler ie   
 v e l v e t  s o u p  o f  c e l e r i a c  –  p e a r  |  c e l e r y  |  b r o w n  b u t t e r  

  
 GESCHMORTE R HOKKAIDO KÜRBIS  g | L  
 S te ir isches Kürbiskernöl  |  Kürb iskerne  |  Vani l le   
 b r a i s e d  h o k k a i d o  p u m p k i n  –  p u m p k i n  s e e d  o i l  |  p u m p k i n  s e e d s  |  v a n i l l a   

  
 GNOCCHI MIT TRÜFFELSCHAUM  a | c | g | h | l  
 Walnusspesto  |  Trüffe l  |  Roter  Chicor ée  
 h e r b  g n o c c h i  –  w a l n u t  p e s t o  |  a u t u m n  t r u f f l e s  |  r e d  c h i c o r y  

  
 BISQUIT  MIT WEISSER SC HOKOLADEN  GANACHE A | C | G | H  
 Vani l le  |  Z i trus früchte   
 s p o n g e  c a k e  –  w h i t e  v a l r h o n a  c h o c o l a t e  |  c i t r u s  f r u i t s  |  v a n i l l a   

  

  

 

 5  GANG 112 
 5  C O U R S E S  

 4  GANG OHNE KÜRBIS  92  
 4  C O U R S E S  W I T H O U T  P U M P K I N
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WEISSWEIN Empfehlung                      0,1 l | 0,75 l 
  

  

 2021 E IGENART -  S ILVANER 10,00 |  60 ,00 

 Max mül ler  I .  |  Franken |  Deutsch land  
 Ste i nf rü cht e  |  K räut e r  |  ve geta bi l  

  

 2013  ROTHENBERG GG -  R IESL ING 19,50 |  115,00 

 Weingut  Wegeler  |  Rhe ingau |  Deutsch land  
 Mir ab el le  |  S ü ßholz  |  B l ütenh onig  

  

 2021  ACHLE ITEN  SMARAGD -  VELTL INER 12,50 |  75 ,00 

 Domäne Wachau  |  Wachau |  Österre ich  
 B i rn e  |  P fef fer  |  mi ne ra l i s ch  

  

 2019 S CHLOSSBERG GG -  GRAUBURGUNDER 17,50 |  105,00 

 Franz  Ke l ler  |  Baden |  Deutsch land  
 Man da r in e  |  Ma c adami an uss  |  cr emig  

  

 2021  TÊ TE DE  CUVÉE -  CHARDONNAY  17 ,50 |  105,00 

 Château Fu issé  |  Burgund |  Frankreich  
 Kandi ert e  Z i t ron e  |  B r io ch e  |  V ani l l e  

  

  

ROSÉWEIN Empfehlung 0,1 l | 0,75 l 
  

  

 2021 MINUTY PRESTIGE  ROSÉ 10 ,00 |  60 ,00 

 Minuty  |  Provence  |  Frankre ich  
 f r i sc h  |  f ru cht i g  |  zart  du f t ig  

  

  

ROTWEIN Empfehlung 0,1 l | 0,75 l  

  

  

 2020 DAS KREUZ 23,50 |  140,00 

 Weingut  R ings |  Pfa lz  |Deutsch land  
 Dunk le  K i r s che  |  S ch l ehe  |  samt ig e  Ta nnin e  

  

 2016  LE ITHABERG -  BLAUFRÄNKISCH  13 ,00 |  78 ,00 

 Weingut  He inr ich  |  Burgenland |  Österre ich  
 Sc h wa rzk i r sc he  |  Hol und er bee r en  |  s amt ig e  T an nine  

  

 2017  STEINWINGERT 18,50 |  110,00 

 Weingut  Becker  |  P fa lz  |  Deutsch land  
 Sc h wa rzk i r sc he  |  Wald bod en  |  T aba k  

  

 2020 IL  PINO 20,00 |  120,00  

 Tenuta d i  B iserno |  Toskana  
 Dunk le  B ee r en  |  G ewü rze  

  

  

Gerne re ichen wir  Ihnen auch unsere  groß e Weinkarte .  
W e  w o u l d  a l s o  b e  h a p p y  t o  o f f e r  y o u  o u r  l a r g e  w i n e  l i s t  
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Vorspeisen |  

Entrée   

  
 BUNTE KAROTTEN VOM HAIDEHOF c | f | g | i | l   22,00 
 Ingwer  |  Roter  S h iso |  Kor iander  

 l o c a l  c a r r o t s  –  g i n g e r  |  r e d  s h i s o  |  c i l a n t r o  

  
 TATAR VON DER GELBSCHWANZMAKRELE  D | f | g | k | l   26,00 
 Mandar ine |  Wasabi  |  Sel ler iekohl  
 a m b e r j a c k  t a t a r  –  t a n g e r i n e  |  w a s a b i  |  c e l e r y  c a b b a g e   
  
 TATAR VOM HOLSTE INER OCHSEN g | l   28,00 
 Zwiebe lgewächse  |  Zi trone |  Sarde l lencr éme 
 b e e f  t a t a r  –  o n i o n  p l a n t s  |  l e m o n  |  a n c h o v y  c r e a m  

  
  
  
 
 
 

Suppen & Zwischengänge |  
les intermédiaire 
  
  
 SAMTSUPPE VOM HUMMER MIT CHAMPAGNER B | C | G | I | L   29,00 
 Estragon |  Zuckerschote   
 l o b s t e r  b i s q u e  –  t a r r a g o n  |  s u g a r  s n a p  p e a s  

  
 SELLERIESCHAUMSUPPE g | i | l   18,00 
 B irne |  braune Butter  |  Staudense l ler ie  
 v e l v e t  s o u p  o f  c e l e r i a c  –  p e a r  |  c e l e r y  |  b r o w n  b u t t e r  

  
 GESCHMORTER HOKKAIDO KÜRBIS  g | L   20,00 
 Ste ir isches Kürbiskernöl  |  Kürb iskerne |  Vani l le   

 b r a i s e d  h o k k a i d o  p u m p k i n  –  p u m p k i n  s e e d  o i l  |  p u m p k i n  s e e d s  |  v a n i l l a  

  
 30 GRAMM IMPERIAL  KAVIAR |  „SELECTION“  A | C | D | G | L   62,00 
 Heidekar toffeln  |  Beurre b lanc  |  S chni t t lauch  
 i m p e r i a l  k a v i a r  –  p o t a t o e s  |  b e u r r e  b l a n c  |  c h i v e  

 oder  
 Br ioche  |  Créme d´ Is igny   59 ,00 
 i m p e r i a l  k a v i a r  –  b r i o c h e  |  c r é m e  d ´ i s i g n y    
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Hauptgänge |  
Les Plats   

  
 GNOCCHI MIT TRÜFFELSCHAUM  a | c | g | h | l   34,00 
 Walnusspesto |  Trüffe l  |  Roter  Chicor ée  
 h e r b  g n o c c h i  –  w a l n u t  p e s t o  |  a u t u m n  t r u f f l e s  |  r e d  c h i c o r y  

  
 GEDÄMPFTER SKRE I  MIT  SALZZITRONENSCHAUM  d | g | l   48,00 
 Winter lauch |  Kar toffel  –  Nussbutter  Püree |  Pancetta   
 s k r e i  /  w i n t e r  c o d  –  l e e k  |  b r o w n  b u t t e r  p o t a t o  p u r e e  |  p a n c e t t a  

  
 ROSA GEBRATESES R INDERFILET  a | g | i   54,00 
 Rotweinjus  |  Ofenzwiebeln  |  Grat in Dauphinoise  
 b e e f  f i l e t  –  j u s  |  o n i o n  |  g r a t i n  d a u p h i n o i s e  

  
 GESCHMORTE OCHSENSCHULTER a | g | i | l   46,00 
 Scha lotte |  Se l ler ie  
 b r a i s e d  s h o u l d e r  o f  b e e f  –  s h a l l o t  |  c e l e r i a c  

  
  

Klassiker | für zwei Personen  
classique 
  
  
 V IERLÄNDER BAUERNENTE IN ZWEI GÄNGEN  a | f | g | i | l    69,00 P .P 
 „ V i e r l ä n d e r “  d u c k  i n  2  c o u r s e s  

  
 DIE BRUST „KLASSISCH“     
 Rotkohl  |  Maronen |  Kar toffelk loß  

 r o a s t e d  d u c k  b r e a s t  –  r e d  c a b b a g e  |  c h e s t n u t  |  p o t a t o  d u m p l i n g   
  
 dazwischen serv ieren wir  e in  

 APFELSORBET MIT YUZU 

 a p p l e  s o r b e t  
  
 Zum Absch luss   

 D IE  AUSGELÖSTE KEULE   

 Dashi  |  Miso |  Buchenpi lze  

 l e g  o f  d u c k  –  d a s h i  |  m i s o  |  s h i m e j i  m u s h r o o m  
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Nachspeisen |   

Dessert 
  
  
 KARAMELL IS IERTE  ANANAS  l   19,00 
 Pass ionsfrucht |  Kokosnuss|  L imette |  Jamaica Rum  
 c a r a m e l i z e d  p i n e a p p l e  –  p a s s i o n f r u i t  |  c o c o n u t  |  l i m e  |  J a m a i c a n  r u m   

  
 B ISQUIT  MIT WEISSER SC HOKOLADEN  GANACHE  A | C | G | H   21,00 
 Vani l le  |  Z i trus früchte   
 s p o n g e  c a k e  –  w h i t e  v a l h r o n a  c h o c o l a t e  |  c i t r u s  f r u i t s  |  v a n i l l a   

  

 FRANZÖSISCHE KÄSEAUSWAHL  a | g | h | j   22,00 
 Auswahl  an  hausgemachten Kondiments   
 F r e n c h  c h e e s e  s e l e c t i o n  &  h o m e m a d e  c o n d i m e n t s  

  
  

DESSERT- &  

LIKÖRWEIN 
  

  

 Tawny Port  10 years  o ld  5 c l  11 ,00 

 Graham‘s ,  V i la  Nova  de Ga ia  
  

 2020  R ies l ing Aus lese  5 c l  10 ,00 

 Tr it tenheimer  Apotheke  

 Weingut  Rosch |  Mose l  |  Deutsch land  
  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

„ A l l e r g e n i n f o r m a t i o n  g e m ä ß  C o d e x - E m p f e h l u n g “  

A = G l u t e n h a l t i g e s  G e t r e i d e ,  B = K r e b s t i e r e ,  C = E i e r ,  D = F i s c h e ,  E = E r d n u s s ,  F = S o j a ,  G = M i l c h  /  L a k t o s e  H = S c h a l e n f r ü c h t e ,  L = S e l l e r i e ,  M = S e n f ,  
N = S e s a m ,  O = S u l p h i t e ,  P = L u p i n e n ,  R = W e i c h t i e r e  

„ Z u s a t z s t o f f i n f o r m a t i o n  g e m ä ß  C o d e x - E m p f e h l u n g “  
1 = F a r b s t o f f ,  2 = K o n s e r v i e r u n g s s t o f f , 3  = A n t i o x i d a t i o n s m i t t e l , 4 =  G e s c h m a c k s v e r s t ä r k e r , 5  = g e s c h w e f e l t , 6  = g e s c h w ä r z t , 7  = P h o s p h a t , 8  

= M i l c h e i w e i ß ,  
9  = k o f f e i n h a l t i g , 1 0  = c h i n i n h a l t i g , 1 1  = S ü ß u n g s m i t t e l , 1 3  = g e w a c h s t  

https://www.alpinawein.de/8003/weisswein/chateau-de-malle-2eme-cru-classe-sauternes-ac?listkey=5NG5

