
 

A l l e  P r e i s e  v e r s t e h e n  s i c h  i n  E u r o  i n k l u s i v e  d e r  g ü l t i g e n  g e s e t z l i c h e n  M w S t .  

A l l  p r i c e s  a r e  q u o t e d  i n  e u r o s  i n c l u d i n g  t h e  a p p l i c a b l e  s t a t u t o r y  V A T .  

 

APERITIF &  

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 0,1 l | 0,75 l 
  
 B lanc de b lanc s Brut  11 ,00 |  65 ,00 

 Kerner  | Mül ler -Thurgau |Ries l ing   

 Gut Wilhe lmsberg  

  
 Ta i t t inger  R éserve  Brut  22 ,00 |  140,00  

  
 Ta i t t inger  Prest ige Rosé Brut NV 22,00 |  1 40,00 

  
 Pr isecco 8 ,00 |  50 ,00  

 a lkohol fre i  

  
  
  
  
  
  

COCKTAILS ALKOHOLFREI 
  
 V irg in  Sbag l ia to  10,50 

 Mart in i  V ibrante |  Mart ini  F lorea le  Pr isecco  

  
 G inger  Lemonade  10,50 

 Ingwer  |  Z i trone |  Soda  
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MENU du Chef 
  
 FÄRÖER LACHS  MIT GEMÜSEVINAIGRETTE  D | i | l  
 Z itrus  |  Créme Fra iche   
 s a l m o n  f r o m  t h e  f a r o e  i s l a n d s  –  c i t r u s  |  c r é m e  f r a i c h e   
  
 SAMTSUPPE VON GELBEN L INSEN G | I | L  
 Curry  |  Joghurt  |  Kor iander  

 V e l v e t  s o u p  o f  l e n t i l s  –  c u r r y  |  y o g h u r t  |  c o r i a n d e r  

  
 GEBRATENES  WOLFSBARSCHFILET d | g  
 Ackerbohnen |  Pancetta  |  Fenche l   
 f r i e d  s e a  b a s s  –  f i e l d  b e a n  |  p a n c e t t a  b a c o n  |  f e n n e l  

 

 REHRÜCKEN MIT  GEWÜRZKRUSTE  a | g | i  
 Wi ldjus  |  Kürbis  |  Quit te  
 s a d d l e  o f  v e n i s o n  –  j u s  |  p u m p k i n  |  q u i n c e  

  
 K IRSCHE  a | c | g | h  
 Haselnuss  |  Karamel l   
 h a s e l n u t  |  c a r a m e l  

  
  

  
  
 5  GANG 142 
 5  C O U R S E S  
 4  GANG OHNE WOLFSBARSCH 108 
 4  C O U R S E S  W I T H O U T  S E A  B A S S  

Menu Vert 
  
 GEMÜSEGARTEN VOM GUT HAIDEHOF  l | f | g | h | j | i  
 D i jon Senf  |  Schalotte  |  Sauer te ig  
 l o c a l  v e g e t a b l e s  –  D i j o n  m u s t a r d  |  s h a l l o t  |  s o u r d o u g h  

  
 SAMTSUPPE VON GELBEN L INSEN g | i | l  
 Curry  |  Joghurt  |  Kor iander  

 v e l v e t  s o u p  o f  l e n t i l s  –  c u r r y  |  y o g h u r t  |  c o r i a n d e r  

  

 GESCHMORTE AUBERGINE  F | L  
 Soja lack  |  L imette  |  Gelbe Bete  

 B r a i s e d  a u b e r g i n e  –  s o y  |  l i m e  |  y e l l o w  b e e t r o o t   

  

 GNOCCHI MIT TRÜFFELSCHAUM  a | c | g  
 Walnuss pesto |  Herbsttrüffel  |  Roter  Ch icorée  

 g n o c c h i  w i t h  t r u f f l e  f o a m  –  w a l n u t  p e s t o  |  a u t u m n  t r u f f l e s  |  r e d  c h i c o r y  

  

 TOPFENKNÖDEL  A | C | G | H  

 Zwetschge |  Vani l le   

 c u r d  d u m p l i n g  –  p l u m  |  v a n i l l a  

  

  

  

 5  GANG 108 
 5  C O U R S E S  

 4  GANG OHNE AUBERGINE 89  
 4  C O U R S E S  W I T H O U T  A U B E R G I N E  
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WEISSWEIN Empfehlung  0,1 l | 0,75 l  

  

 2021 Sancerre  12 ,00 |  70 ,00 

 Pasca l  Jo l ivet  |  S ancerre  |  Frankre ich  
 Ste i nf rü cht e  |  M elo ne  |  L i mette  

  

 2018  R ies l ing Mar ienburg  Fahr lay  GG 17,00 |  100,00 

 C lemens Busch |  Mose l|  Deutsch land  
 Ge lb er  A pfe l  |  P f i r s i c h  |  Q ui t te  

  

 2015  Weiß burgunder  Le ithaberg  12 ,50 |  75 ,00 

 He inr ich  |  Burgenland |  Österre ich  
 Ker nob st  |  min er a l i sc h  |  r auc h ig  

  

 2020  Poui l ly -Fuissé 16 ,00 |  95 ,00 

 Domaine  Ferret  |  Burgund |  Frankre ich  
 F r i sc he  but t e r  |  nus s ig  |  S te inob st  

 

 

 

 

 

ROSÉWEIN Empfehlung  0,1 l | 0,75 l  

  

 2021 SOF Toscana  Rosé 15,00 |  86 ,00  

 Tenuta d i  B iserno |  Toskana |  I ta l ien  
 f r i sc h  |  f ru cht i g  |  zart  du f t ig  

 
 
 
 
 

ROTWEIN Empfehlung 0,1 l | 0,75 l  

  

 2020 Das k le ine  Kreuz  14,00 |  80 ,00  

 Weingut  R ings |  Pfa lz  |Deutsch land  
 Dunk le  K i r s che |  s ch wa rz er  Pfe f fe r  |  samt i ge  Ta nnin e  

  

 2017 Terra de Cuques Negre  14,50 |  85 ,00  

 Terro ir  a l  L imit  |  Pr iorat  |  Spanien  
 Sc h wa rzk i r sc he  |  Hol und er  |  s amt ige  T anni ne  

  

 2018  Gabar inza  21 ,00 |  125,00 

 He inr ich  |  Burgenland |  Österre ich  
 Be er en f rü cht e  |  P f laum e  |  Ze de rn holz  

  

 2020 I l  P ino  20,00 |  120,00  

 Tenuta d i  B iserno |  Toskana  
 Dunk le  B ee r en  |  sü ß e G e würze  
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ENTRÉE |  

VORSPEISEN 
 GEMÜSEGARTEN VOM GUT HAIDEHOF l | f | g | h | j | i   24,00 
 D i jon Senf  |  Schalotte  |  Sauer te ig   

 l o c a l  v e g e t a b l e s  –  D i j o n  m u s t a r d  |  s h a l l o t  |  s o u r d o u g h  

  
 FÄRÖER LACHS  MIT GEMÜSEVINAIGRETTE  D | i | l   26,00 
 Z itrus  |  Créme fra iche  
 s a l m o n  f r o m  t h e  f a r o e  i s l a n d s  –  c i t r u s  |  c r é m e  f r a i c h e  
  
 TATAR VOM HOLSTE INER OCHSEN A | c | J | l   28,00 
 L iebstöckel  |  Kapern  |  Zwiebe lgewächse  
 b e e f  t a t a r  -  l o v a g e  |  c a p e r s  |  b u l b o u s  p l a n t s  

  
 ZWEIERLE I  WATTENMEER AUSTER  n | d | g | l   19,00 
 Rote Bete & Kav iar  |  Gurke & Kokos  
 w a d d e n  s e a  o y s t e r  –  b e e t r o o t  &  c a v i a r  |  c u c u m b e r  &  c o c o n u t  

 
 GEGRILLTE BRETONISCHE MAKRELE  d | c | i | l   24,00 
 Grüner  Se l ler ie  |  Sanddorn  |  Schnit t lauch  
 g r i l l e d  B r e t o n  m a c k e r e l  –  g r e e n  C e l e r i a c  |  s e a b u c k t h o r n  |  c h i v e s  

  
 SAMTSUPPE VON GELBEN L INSEN G | I | L   18,00  

 Curry  |  Joghurt  |  Kor iander   

 v e l v e t  s o u p  o f  l e n t i l s  –  c u r r y  |  y o g h u r t  |  c o r i a n d e r  
 
 
 
 

Zwischengänge |  
les intermediaire 
  
 GEBRATENES  KALBSBRIES  a | g | i   29,00 
 Ste inp i lze  |  Maronen  
 f r i e d  s w e e t b r e a d  –  p o r c i n i  |  c h e s t n u t s  

 

 GESCHMORTE AUBERGINE  f | l   22,00 
 Soja lack  |  L imette  |  Gelbe Bete  
 b r a i s e d  a u b e r g i n e  –  s o y  |  l i m e  |  y e l l o w  b e e t r o o t  

 

  

LES PLATS |  
HAUPTGÄNGE 
  
 GNOCCHI MIT TRÜFFELSCHAUM  a | c | g   32,00 
 Walnuss pesto |  Herbsttrüffel  |  Roter  Ch icorée  
 g n o c c h i  w i t h  t r u f f l e  f o a m  –  w a l n u t  p e s t o  |  r e d  c h i c o r y  

 

 GEBRATENER WOLFSBARSCH D | g   46,00 
 Ackerbohnen |  Pancetta  |  Fenche l  
 f r i e d  s e a b a s s  –  f i e l d  b e a n  |  p a n c e t t a  b a c o n  |  f e n n e l  

 

 REHRÜCKEN MIT  GEWÜRZKRUSTE  a | g | i   49,00 
 Wi ldjus  |  Kürbis  |  Quit te  
 s a d d l e  o f  v e n i s o n  –  j u s  |  p u m p k i n  |  q u i n c e  
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Klassiker  

 
 VIERLÄNDER BAUERNENTE IN ZWEI G ÄNGEN   69,00 P .P 
 „ V i e r l ä n d e r “  d u c k  i n  2  c o u r s e s  
 

 DIE BRUST „KLASSISCH“  g | I    
 Rotkohl  |  Br ioche Knödel  |  S el ler ie  

 r o a s t e d  d u c k  b r e a s t  –  r e d  c a b b a g e  |  b r i o c h e  d u m p l i n g  |  c e l e r i a c  
   
 dazwischen serv ieren wir  e in Sorbet  

 SORBET  VOM HERBSTPRINZ  
  

 zum Absch luss   

 DIE KEULE Á LA JAP ONAISE  a | k  
 Sesam |  Mango  |  S hi i take  

 l e g  o f  d u c k  –  s e s a m e  |  m a n g o  |  s h i i t a k e  m u s h r o o m  
 

 GESCHMORTE OCHSENSCHULTER  g | I   46,00 
 Scha lotte  |  Se l ler ie  
 b r a i s e d  s h o u l d e r  o f  b e e f  –  s h a l l o t  |  c e l e r i a c  

  
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  

  

  

  

  

  

  

 

Gerne re ichen wir  Ihnen auch unsere  groß e Weinkarte .  
W e  w o u l d  a l s o  b e  h a p p y  t o  o f f e r  y o u  o u r  l a r g e  w i n e  l i s t  
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DESSERT I  

NACHSPEISEN 
  
 TOPFENKNÖDEL  A | C | G | H   19,00 
 Zwetschge |  Vani l le   
 c u r d  d u m p l i n g  –  p l u m  |  v a n i l l a  

  
 K IRSCHE  a | c | g | h   19,00  
 Haselnuss  |  Karamel l  
 h a s e l n u t  |  c a r a m e l  

  
 FRANZÖSISCHE KÄSEAUSWAHL  a | g | h | j   22,00  

 Fe igensenf  |  Trauben   
 f r e n c h  c h e e s e  s e l e c t i o n  –  F i g  m u s t a r d  | g r a p e s  

  
  
  
  
  
  
  
  

DESSERT- &  

LIKÖRWEIN 
  

 Tawny Port  10 years  o ld  5 c l  11 ,00 

 Graham‘s ,  V i la  Nova  de Ga ia  
  

 2020  R ies l ing Aus lese  5 c l  10 ,00 

 Tr it tenheimer  Apotheke  

 Weingut  Rosch |  Mose l  |  Deutsch land  
  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

„ A l l e r g e n i n f o r m a t i o n  g e m ä ß  C o d e x - E m p f e h l u n g “  

A = G l u t e n h a l t i g e s  G e t r e i d e ,  B = K r e b s t i e r e ,  C = E i e r ,  D = F i s c h e ,  E = E r d n u s s ,  F = S o j a ,  G = M i l c h  /  L a k t o s e  H = S c h a l e n f r ü c h t e ,  L = S e l l e r i e ,  M = S e n f ,  
N = S e s a m ,  O = S u l p h i t e ,  P = L u p i n e n ,  R = W e i c h t i e r e  

„ Z u s a t z s t o f f i n f o r m a t i o n  g e m ä ß  C o d e x - E m p f e h l u n g “  
1 = F a r b s t o f f ,  2 = K o n s e r v i e r u n g s s t o f f , 3  = A n t i o x i d a t i o n s m i t t e l , 4 =  G e s c h m a c k s v e r s t ä r k e r , 5  = g e s c h w e f e l t , 6  = g e s c h w ä r z t , 7  = P h o s p h a t , 8  

= M i l c h e i w e i ß ,  
9  = k o f f e i n h a l t i g , 1 0  = c h i n i n h a l t i g , 1 1  = S ü ß u n g s m i t t e l , 1 3  = g e w a c h s t  

https://www.alpinawein.de/8003/weisswein/chateau-de-malle-2eme-cru-classe-sauternes-ac?listkey=5NG5

